DATI PERSONALI

> Nome: Luisa Rosaria

» Cognome: lacomino

» Luogo e data di nascita: Napoli, 16 dicembre 1977

» Stato civile: Coniugata

» Patente di guida: Categoria “B”

> Indirizzo: -

» Telefono: -

> Cellulare: 334/7426427

> e-mail: luisarosariaiacomino@libero.it

TITOLI DI STUDIO

» Laurea in Scienze e Tecnologie Alimentari conseguita presso 1’Universita degli Studi di
Napoli Federico 11, il 18 dicembre 2001.

= Titolo Tesi: “Analisi di Micotossine nei fichi secchi: Sviluppo delle metodiche e validazione
in campioni commerciali”.

= Votazione: 110/110 e lode.

» Maturita Scientifica conseguita presso il Liceo Statale Filippo Silvestri, Portici (Na) nel
1996.
= Votazione: 48/60.

LINGUE STRANIERE

» Inglese:scritto, letto e parlato buono.

CONOSCENZE INFORMATICHE

» Buona conoscenza del sistema operativo Windows e relativo pacchetto office (Word, Excel,
Power Point) ,di Internet e Networking



ESPERIENZE PROFESSIONALI

> Dal 01/07/2002 ad oggi lavoro con un contratto a tempo indeterminato presso 1’ Agria SpA,
azienda agroalimentare leader di mercato specializzata nel selezionamento e
confezionamento di legumi, cereali, e PetFood, certificata dal novembre 2006 IFS/BRC
(ente di certificazione dal 2006 al 2014 SGS e dal 2015 ad oggi Bureau Veritas); certificata
da giugno 2016 iVegan e Halal (ente di certificazione Bureau Veritas)
Mansioni svolte: addetto al controllo qualita, segretario Team HACCP
In particolare effettuo controlli di accettazione delle merci e dei mezzi di trasporto in
ingresso, controlli sulle materie prime e imballaggi, controlli sul prodotto finito
(convenzionale e biologico), controlli in-process, analisi di laboratorio, compilazione e
mantenimento della documentazione inerente al Piano di Autocontrollo, gestione dei
controlli sui prodotti a marchio (rispondenza ai capitolati tecnici di vendita), coordinamento
controllo del personale della ditta esterna che esegue monitoraggi d’infestanti e i programmi
di disinfestazioni generali, servizio consumatori, prove ed anali per la ricerca e lo sviluppo
di nuovi prodotti.
Come segretario del Team coordino e organizzo gli incontri del Team stesso e gli incontri di
formazione del personale operaio, coordino e seguo le operazioni di taratura degli strumenti
di misura effettuata da una ditta esterna registrando tutta la documentazione necessaria; mi
occupo della qualifica dei fornitori critici e non, della gestione delle non conformita e
reclami clienti e della compilazione di tutto il resto della documentazione che le
certificazioni acquisite richiedono.
Conoscenza del software Fides della Sinfo One S.p.a per la gestione aziendale.

» Esperienze acquisite: conoscenza approfondita delle procedure HACCP, degli standard
IFS/BRC, iVegan, Halal
Ottima conoscenza dei pit moderni macchinari di selezionamento, calibratura e
confezionamento di legumi e cereali sia convenzionale che in atmosfera modificata
Maturata esperienza nel lavoro di gruppo e nel gestire i rapporti interpersonali
Sostituto responsabile assicurazione qualita

» Iscritta nel Giugno 2002 al primo anno di dottorato di ricerca in agrobiologia e agrochimica
17° ciclo. Progetto di ricerca: grado di colonizzazione da parte dei funghi saprotrofi di
diversi legumi secchi distinti per tipo di coltivazione, provenienza geografica e modalita di
vendita al pubblico; monitoraggio di due micotossine Aflatossina B; e Ocratossina A.

> Presentazione alle giornate scientifiche del 6/7 Giugno 2002 del poster “Analisi di
micotossine nei fichi secchi: sviluppo delle metodiche e validazione in campioni
commerciali”.

» Da gennaio a giugno 2002 ho collaborato presso il laboratorio di Biochimica del
dipartimento di scienze degli alimenti della facolta di agraria dove ho preparato la tesi di
laurea. Attivita svolte: confronto tra diverse metodiche, presenti in bibliografia, relative ai
Tricoteceni in matrici cerealicole e determinazione del miglior recupero di estrazione; messa
a punto di una metodica estrazione dell’Ocratossina A dal cacao e validazione su campioni
commerciali; estrazione di micotossine da legumi secchi e matrici cerealicole; estrazione e
purificazione della Fusaproliferina partendo da un brodo colturale mediante TLC e
successiva iniezione all’HPLC.



» Durante il periodo di tesi, ho preso conoscenza delle seguenti metodiche: estrazione di
Fusaproliferina, Beauvericina ed Enniatine da matrici cerealicole, rilevamento e
quantificazione mediante HPLC; estrazione dell’Aflatossina B1 da matrici cerealicole,
rilevamento e quantificazione mediante HPLC; estrazione delle Fumonisine B1 e B, da
matrici cerealicole, rilevamento e quantificazione mediante LC/MS., estrazione dello
Zearalenone da matrici cerealicole, rilevamento e quantificazione mediante LC/MS.

> Nel 1998 ho lavorato part-time presso la biblioteca centrale della Facolta di Agraria di
Portici .

Partecipazione e coordinamento dei seguenti corsi di formazione:
e Tracciabilita e rintracciabilita della merce

e Contaminazione crociata

e Gestione dei corpi estranei

e Contaminazione chimica e fisica

e Disciplinare IFS/BRC

e Disciplinare iVegan

e Disciplinare Halal
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